MIDI

Classique rouleau impérial au porc de M. HA
Edamames lime & fines herbes

Brocolis frits, arachides épicées

Salade de papaye verte épicée

Buns vapeur (2)

Porc

Crevette

Tofu

Soupe coco Tom Yum

Vermicelles, carottes, champignons, féeves germées, basilic thai
Extra porc braisé + 5$

Extra crevettes + 6$

Tonkinoise de M. HA au boeuf saignant et braisé
Tartare de saumon mayo yuzu, chips de crabe

Classique saumon coco Tom Yum de M. HA, riz coco-curcuma

Pad thai, porc braisé et crevettes croustillantes
Option végétarienne ou végétalienne

Poulet grillé a la citronnelle sur vermicelles,
laitue et fines herbes

Kaeng Phed Moo - cotes levés de porc Nagano
pousses de bambou braisés au cari rouge et lait de coco, riz jasmin,

concombre frais, menthe, carotte, coriandre et arachide épicée

Onglet de beeuf grillé et crevettes croustillantes

DESSERTS

Tapioca au lait de coco avec glace du moment
Créme glacée du moment

Ca Phé S(ra ba (affogato vietnamien)
Liqueur de café

Créme briilée au thé chai
Crumble au 5 épices chinois, petits fruits, menthe, garniture de canne a sucre
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LUNCH

Mr HA’s pork imperial roll
Edamame, lime & fresh herbs
Fried brocolis, spicy peanuts
Spicy green papaya salad
Steamed buns (2)

Braised Pork

Prawns

Tofu

Coco Tom Yum soup

Vermicelli, carots, mushrooms, brussel sprouts, thai basil
Extra braised pork + 5$

Extra prawns + 6$

Mr HA’s beef pho soup

Yuzu mayo salmon tartare, crab chips

Mr HA’s classic coco Tom Yum salmon
Coco-Curcuma Rice

Pork & shrimp pad thai

Vegetarian or Vegan Option
Lemongrass chicken, vermicelli, fresh herbs
Nagano pork ribs

Surf & TurfHA,

Hanger steak and crispy prawns, chimichurri

DESSERTS

Coconut milk tapioca, ice cream
Ice cream, flavour of the day
CaPhé S(ra Da (Vietnamese affogato)

Chai tea creme briilée
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